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Mma)twng Zutaten .
Alle Zutaton zu einem Miinbetoiq kneten. 300 Meht ‘ 1
Wenn den Teig noch nicht fest genug ist, noch 150 ¢ Butter
dinen oden zwei EL Mebl dazugeben. 100 ¢ Zuckou

2 Cien
Danach den Teig in Fuinchhaltojolic ein- 1/2 Pk Backpulver
wickeln und 30 Minuten in den Kiihbschnank 2 EL Kakaopulver
legen. Wenn die Zeit wm ist, den Teig diinn (je nach Gexchmack)
awsvollen (ca. 5 mm) und die Guetzli n. B. Pudenzuckern
ausstechen.
Die Guetzdi im 180°C vorgeheizton Ofen fiin
ca. 10 Minuten backen.
Ablihden {arsen und schon vevzioven 7. Bup. #
mit Kuchenglaswn und Zuckeyeden oden ""
einfach mit Pudenzucken bestauben.

TLPP: Mit dem Kakaopulyen nicht spanen!

Das Hypopoppa im Internet: é’wf‘ HypOt heka rban k

www.hbl.ch/hypopoppa > |Lenzbu rg
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