\5 Apfelkiichlein—Rezept

Zubereitung Lutaten
Butter, Zucker, Vanillezucker, € und Salz  fin ca. g Apfelkiichlein
in einen Schiel ovemig riidnen. Mebl und
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Backpulver mischen und untoviibnen. Den 2 Apfel
Teig fiin wund 30 Minuten when lassen. 509 Buiter
409 Zucker -
. Appd shilen und in kleine Wiingel Bl Vanillezucker j
. schneiden. Die Apfelutiicke mit etwan tPuise  Salz .
~ Zitnonensaft und nach Belichen mit Zimt 1 & :
mischen und untor den Teig niihnon. 8o g Mehl
e Backpulvern
Die Masse dann essloffelweire auf ein mit wenig Zitnonemsaft
Backpapien belegtes Backblech geben und 1/2TC  Zimt (nach Belicben)
im vongeheizten Backofen bei 180 Grad etwas Pudenuucker
(Oben-/Unterhitze) ca. 20 Minuten #
goldgell backen. :

Zum Schbuss mit ebwas Pudevzucker
bestiuden.

&% Hypothekarbank

Das Hypopoppa im Internet:
www.hbl.ch/hypopoppa %6 Lenzbu rg

Vertrauen verbindet. www.hbl.ch




